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Un vino para disfrutar sin mas pretensiones

Datos técnicos

D.O.: Ribera del Duero
Produccion: 68.000 botellas 0,751
Grado alcohdlico: 14,5% vol.
Acidez: 513 G/| (tartarico)

Azucar residual: 1,9¢/!

pH: 370
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Elaboracion

Crianza: 3 meses en barrica 100% francesa nueva

Proceso: Vendimia manual en palots de 400kg, despalillado vy
100% encubado sin sulfuroso. Vinificacion por zonas
(Soria 'y Burgos) vy la fermentacion se realiza
Fermentacion malolactica en depositos de acero
inoxidable con temperaturas controladas entre 26-28°C
para conservar el potencial de la fruta.

Nota de cata

Precioso color cereza con brillos violaceos. Gran intensidad de
aromas de frutos rojos y especias. Ligero y fresco en la boca, es un
vino sabroso, divertido que invita al disfrute de otra copa.

Vihedo
Suelo: Mixto, arenas y arcillas mezcladas con arenas calcareas

Altitud: Entre 870 y 980m los vinedos sorianos y entre 780 y 850m
los vinedos burgaleses.
Edad media: Entre 20-30 anos

Clima: Continental con rasgos mediterraneos caracterizado por
inviernos largos v frios, veranos cortos y calurosos.
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